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Банкетное меню 3 500₽

ЗАКУСКИ

Рыбное ассорти 1/60

� Лосось г/к�

� Лосось с/�

� Масляная рыба х/к

Мясное ассорти 1/60

� Буженина�

� Язык говяжи�

� Салями

Домашние разносолы 1/60

� Квашеная капуст�

� Маринованные огурчик�

� Черри маринованные�

� Патиссоны

Рулетики из тартильи с с/с форелью 1/50

Микс из свежих овощей 1/60

� Свежие огурцы�

� Томаты тепличны�

� Сладкий болгарский перчик

САЛАТЫ 1/150 (2 на выбор)

� Салат греческий с мягким сыром 

       (огурцы, томаты, микс салат, перец, оливки, заправка)


� Цезарь с куриной грудкой 

       (айсберг, черри, кура, пармезан, соус )


� Салат столичный 

       (картофель, кура, горошек, яйцо, огурец, сыр, майонез)

� Салат с курой и ананасами  

       (картофель, ананасы, кура, сыр, яйцо, зелень)

ГОРЯЧЕЕ 1/120/100 (1 на выбор)


� Свинина по-французски с печеным картофелем�
� Куриные медальоны с ананасом и сыром с овощами грил�
� Судак запеченный с грибами и печенным картофелем

МОРС 1/300

Хлебная корзина 1/60



Банкетное меню 3 900₽

ЗАКУСКИ

Рыбное ассорти 1/60
� Лосось г/к�

� Гравлакс (лосось с/с�

� Скумбрия холодного копчени�

� Креветки чили

Мясное ассорти 1/60
� Итальянское салям�

� Язык говяжий отварной 


      с пряными травам�

� Буженина по-домашнему

Фруктовое ассорти 1/100

(возможна замена по сезону)

� Виногра�

� Груш�

� Абрикос�

� Нектарин

Овощное ассорти 1/60
� Огурцы�

� Томат�

� Сладкий болгарский перчи�

� Редис

Коллекция сыров с острым клубничным соусом 1/60
� Пармеза�

� Горгонзола

� Чедде�

� Адыгейский

� Гауда

Рулетики из тортильи с творожным сыром и с\с рыбой 1/50

САЛАТЫ 1/150 (2 на выбор)

� Оливье с говяжьим языком 

       (картофель, яйцо, огурец. морковь, майонез, язык, горошек)

� Салат “Венеция” с корейской морковью

       (огурец, морковь корейская, кукуруза, кура, сыр, майонез)

� Цезарь с креветками/ курой 

       (айсберг, соус, черри, кура/креветка, сыр)

� Салат с ростбифом и шампиньонами в кунжутной заправке   

       (ростбиф, шампиньоны, руккола, микс салат, черри, заправка)

� Салат с курой, ананасами и зеленым яблоком    

       (кура, ананасы, яблоко, айсберг , черри, заправка)



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (1 на выбор)

� Жульен куриный с грибам�
� Жульен овощной с грибами, баклажаном и кабачком

ГОРЯЧЕЕ 1/120/100 (1 на выбор или 50/50)

� Шашлык из свиной шеи с запеченным картофеле�
� Стейк из лосося с мягким сыром и пряными травами  

и запеченным картофеле�
� Куриные медальоны с ананасом и сыром с овощами грил�
� Жареный судак под польским соусом, зеленым луком  

и картофелем

МОРС 1/500

Хлебная корзина 1/60



Банкетное меню 4 500₽

ЗАКУСКИ

Рыбное ассорти 1/80
� Лосось г/к�

� Гравлакс (лосось с/с�

� Палту�

� Креветки с соусом чили

Мясное плато 1/70
� Итальянское салям�

� Язык говяжий отварной с пряными травам�

� Буженина по-домашнем�

� Балык домашний

Фруктовое ассорти 1/100

(возможна замена по сезону)

� Арбуз�

� Виногра�

� Дын�

� Черешня

Овощное ассорти 1/60
� Огурцы�

� Томаты тепличны�

� Сладкий болгарский перчи�

� Редис

Домашние разносолы 1/50
� Кв. капуст�

� Черемша

� Патиссо�

� Соленые огурцы

� Маринованные черри

Томаты с сыром моцарелла и базиликом 1/40

Рулетики из тортильи с карельской форелью 1/60

САЛАТЫ 1/150 (3 на выбор)

� Салат деревенский с лисичками и картофелем

       (картофель, красный лук, лисички, яйцо, масло)

� Салат с лососем, креветками и ананасом

       (Лосось с\с, микс салат, креветка, огурец. ананасы, черри, заправка чили)

� Цезарь с курой 

       (айсберг, кура, черри, сыр, соус, сухарики)

� Салат мясной рай    

       (Картофель, огурец, морковь, язык говяжий, буженина, горошек, сыр, яйцо, майонез)

� Салат с ростбифом и лесными грибами     

       (Руккола, мангольт, микс салат, огурец, черри, ростбиф, лесные грибы, сыр, заправка)



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ (1 на выбор)

� Жульен куриный с грибам�
� Жульен с мидиями и креветкам�
� Жульен овощной с грибами, баклажаном и кабачком

ГОРЯЧЕЕ 1/150/120 (1 на выбор или 50/50)

� Стейк из лосося с пряными травами и запеченным картофеле�
� Бифштекс из оленины с горчичным соусом  

с овощами гриль�
� Куриная грудка на гриле с соусом песто  

и пряным картофеле�
� Медальоны из говядины с брусничным соусом  

и трюфельным пюр�
� Судак с грибами под сырной шапкой и печеным картофелем�
� Куриные медальоны с ананасом и сыром с овощами гриль

МОРС 1/500

Хлебная корзина 1/60



ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ
Заказ фуршета 5 позиций от 20 порций

� Брускетта с томатами и базиликом  1\40гр.          90₽/п�

� Брускетта с ростбифом  1\40гр.          110₽/п�

� Брускетта с бужениной и корнишоном  1\40гр.          85₽/п�

� Брускетта с куриным филе и печеным
перцем   1\40гр.          95₽/п�

� Тарталетка с семгой и авокадо  1\60гр.          120₽/п�

� Ассорти сыров  1\500гр.          1700₽/п�

� Ассорти итальянских колбас  1\500гр.          2080₽/п�

� Фруктовое ассорти по сезону  1\500гр.          1200₽/п�

� Камамбер с грецким орехом на
крекере  1\25гр.          60₽/п�

� Мини пита со слабосоленой семгой  1\25гр.     120₽/п�

� Мини пита с курой и грибами  1\25гр.          110₽/п�

� Канапе "КАПРЕЗЕ"  1\20гр.          90₽/п�

� Канапе фраголла с клубникой  1\25гр.          110₽/п�

� Тарталетки с оливье  1\70гр.          130₽/п�

� Рулетики с ветчиной и сыром  1\50гр.          90₽/п�

� Рулетики из тонкого лаваша   

со слабосоленой семгой  1\50гр.          140₽/п�

� Рулетики из баклажан с сыром
и орехами  1\30гр.         85₽/п�

� Жульен в корзиночках из слоеного теста  1\90гр.         160₽/п�

� Роллы из огурцов с брынзой  1\60гр.         80₽/п�

� Шашлычок из куры на шпашке          160₽/п�

� Шашлычок из лосося на шпашке          220₽/п�

� Тарталетка с сыром и ветчиной  1\60гр.          120₽/п.
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ivanov@yalgora.ru

Егор Иванов
Шеф-повар:

mailto:ivanov@yalgora.ru

